>

PEZL AR L AR E AT EFM L ENR

CAQS/MTYX 1004-2025

2025-03-03 EN % 2025-03-03 3Ljite

RIAVKRIFEB R mmBEREREHR L

8




2 E B OURAR T SE IR 5 TR B ALV
(HFR)

1.5EE

ASCARE T 07 S IR S RPN 8 ARERFE S HFE SRS AR EE . %5 VP A
st .

AFREE F T80 1 108 7% S O 52 .

2. M I A

N HN AR T A SO B R AN AT A, R H A B ASE R, LR AE
H A BB AR IS

GB 5009.5 b 22 E X briE & i a B e

GB 5009.83 & &4z E K AnilE B iHAE N &R E

GB 5009.86 £ i %A B X bRiE £ b HT IR i iR iyl &

NY/T 1278 i3 S F il dty vbm] 85 1 4 FRD 0 5 0] 3 JER At v

NY/T 2103 &5 HhFE B AR G

NY/T 2640 YRV PR RIVNE S0 G
3ARFBRMEN

N HNARTE R E SCE FH T A S
3.1 FEFEFRMR

BT AT S FE R RE R R B, AFEMEAE R . RTIATERE . AR
4 SRR
4.1 ke
4.1.1 FhFE AT

HATEE S (B RAARAATE BT TR, st E AR R = i
B IR VPN S E WU AT I dhAE
4.1.2 HhAE I []

FHRE I (0] B AR 1228 72 ) B R i PN, 76 BTV 2 R 2 1, e o o B P
SE, ARHEAS [R5 b 7 F AR DX Sk e, — MO B AE A T RO AT, 8
FE e A B ARSI DL, BT AT T S T TR R
4.1.3 JFE I VEANE &

YLV R 2 AN E A E FARRY, ATREALE R A AR E EARMEE . RN
FFE NY/T 2103 CEFEEHFERARITE), HNFIESHFER, (RUEFE RIS E 8. AN
278 EARHE L S R E S R, AR AN ERE S P . SR FHBEALYE. AR, 1T
ITPES A IEVERRRE I, B G R — AR T 2 2 SE A 3 AR I

LRE AN T 10hm? B, A Thm2~3hm? B — /Ml ARE AR T 10hm?
i, B 3hm?~5hm? W — ML . FEBSERM R HFE, A KA — A HFEftR . &
ANFEEREIR AR HE SE PR DL f 2ik . Mg E mvE . B GE . IRIESE R i,
ANHFERLIR AR RO R DT 5 R
4.2 A& 5RF
4.2.1 FEfL L2

R R B A FE SRR, B AR EAT AT AL RE T 3595 1 2 A R i s 43
ARERE EIFE.



FE i B S TR R S 2, AMBFRAS, FR%E LyEWRFER (] FEM AR L EE. R
FENZFZEEE . AR5 R IR K AR .
4.2.2 HEimis i

FWAITEREAT T RO HORERS s 7E 12 /N Y TEVER (B SE IR = I, S AR 7 (T ek 2K
TE 24 BhoKe B B TSCCE 5 i A TR 40 2% P B AT BT I R AT o T EURE i 7E 38 AT AT T A B ) 5 950
INETE 48 /NI PN IZ 3% A8 A L IR R VP A S5 e LA
4.2.3 FEab 1%

U TE LAGAE o A B D 4 B W 27 B B N DS [l (R 5, R A o 28 L
FEACIRESSE, FRF s NEILF.
4.2.4 B ARAT

FE it ORAF R & 25 8 MU AE S 14T
5. X FITFMER
5.1 SMREE K

T2 E 2R R P P TR ER 1 EEARE R M .

=1 MFINER

IHE =R w75 %
fit il [F] — ity il SR
WAL | R TR H
Tk HARSMRAT IS ERL
R HAAR SRR AR, AR H
Hrhet RH P, WS, AEE H
I T, EROL TR, REZFCVFARMIE | B, GERA Y 855,
B o Sz I TR EH
5.2 BFFEIRER

B KR TR A T RG RT3 2 2K, BB bR N IR bR, 5 tadRbr 20— T,
HAMRFPR SR AR AH R E AT
*®2 EFIEREX

3] E SEBEKR WM A5 3%
B AT PR (g/100g) >1.5 NY/T 1278
VKLY :
4i4 K C (mg/100g) >5.0 GB 5009.86
EAHR (g/100g) >1.0 GB 5009.5
e fa bR 1EH R (mg/100g) >10 (%) NY/T 2640
B-HHE ME (png/100g) | >10 GB 5009.83
6.7 A

LEB TR IR R T 47 7 o EL I R 4 15 OB (R PP RR B T, oo (R
B oo CRBUEFZR) s soocx CREBREVID SE0HAE, Z9PAR, R Moo R ARRESD)
P BT TR
7. B

R E e AL R BB A O A S 8, R BRI A S VPR XUV
BRAS. BRih. ZHFF. BZE. GAME. SEE. VB, BT, KT

10




	全国名特优新农产品营养品质评价鉴定规范
	（苹果类）
	1.范围
	2.规范性引用文件
	3.术语和定义
	3.1最佳品质期

	4.样品采集与运输
	4.1抽样
	4.2样品制备与保存

	5.鉴定评价
	5.1感官评价鉴定
	5.2营养品质指标要求

	6.评价结论
	7.有关说明

	全国名特优新农产品营养品质评价鉴定规范
	（辣椒类）
	1.范围
	2.规范性引用文件
	3.术语和定义
	3.1 辣椒营养品质

	4.抽样与样品处理
	4.1抽样
	4.2样品制备与保存

	5.鉴定评价要求
	5.1外观要求
	5.2营养指标要求

	6.评价规则
	7.有关说明

	全国名特优新农产品营养品质评价鉴定规范
	（茄子类）
	1.范围
	2.规范性引用文件
	3.术语和定义
	3.1茄子营养品质

	4.抽样与样品处理
	4.1抽样
	4.2样品制备与保存

	5.鉴定评价要求
	5.1外观要求
	5.2营养指标要求

	6.评价规则
	7.有关说明

	全国名特优新农产品营养品质评价鉴定规范
	（番茄类）
	1.范围
	2.规范性引用文件
	3.术语和定义
	3.1鲜食番茄
	3.2番茄营养品质

	4.抽样与样品处理
	4.1抽样
	4.2样品制备与保存

	5.鉴定评价
	5.1外观要求
	5.2营养指标要求

	6.评价结论
	7.有关说明

	全国名特优新农产品营养品质评价鉴定规范
	（牛肉类）
	1.范围
	2.规范性引用文件
	3.术语和定义
	3.1牛肉 Beef
	3.2必需氨基酸

	4.抽样与样品处理
	4.1抽样
	4.2样品制备与保存

	5.鉴定评价
	5.1感官要求
	5.2理化指标要求

	6.评价规则
	7.有关说明

	全国名特优新农产品营养品质评价鉴定规范
	（羊肉类）
	1.范围
	2.规范性引用文件
	3.术语和定义
	3.1羊肉
	3.2必需氨基酸
	3.3肌间脂肪

	4.抽样与样品制备
	4.1抽样
	4.2样品制备与保存

	5.鉴定评价
	5.1感官要求
	5.2理化指标要求

	6.评价规则
	11.有关说明




